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Vorwort

Wursthllen erfillen viele Funktionen und umschlieBen
verschiedenste Lebensmittel — von Fleisch- und Wurst-
waren Uber Kase, bis hin zu vegetarischen und veganen
Produkten. Die Hullen dienen der Formgebung und dem
Schutz des Endprodukts. Sie bewahren das Aroma,
schirmen Licht, Luft und Feuchtigkeit ab, damit die End-
produkte unversehrt, sicher und einwandfrei bleiben.
Gleichzeitig sind Wursthillen Werbemittel sowie ein
Blickfang in der Theke. Und sie sind eine Notwendigkeit

der Wurstproduktion, denn es gibt keine Wurst ohne Hiille.

Bei der Marke WIBERG haben Wursthiillen seit jeher
einen sehr hohen Stellenwert — weit hoher, alsihre
Kategorisierung als ,,Lebensmittelbedarfsgegenstand“
vermuten lasst. Die Hiillen sind hochtechnische Pro-
dukte, die standigen Weiterentwicklungen und Trends
unterliegen. WIBERG arbeitet ausschlieBlich mit hoch-
wertigen Rohwaren. Neben bewahrten Klassikern — wie
die Deco Quick® Gewilirzumhiillungen - setzt WIBERG
auf Innovationen und passt seine Hiillen an moderne
Anforderungen an.

Innovationen vorantreiben
& Bewahrtes beibehalten

Die Welt der Wursthillen dreht sich immer weiter — dabei
gilt es genauso Trends zu erkennen und Innovationen-
voranzutreiben, wie Bewahrtes beizubehalten. Die Tradi-
tionsmarke WIBERG kann auf zahlreiche erprobte Produkte
zahlen, die sich Uber die Jahre weiterentwickelt und im
Produktionsalltag bewéahrt haben.

Bei der Produktion der Wursthullen zahlt WIBERG auf
Schnelligkeit, Sicherheit und Reproduzierbarkeit — sowohl
beiinnovativen Trendprodukten als auch bei erprobten
Klassikern.




Hochwertige

Fiir jede Anforderung die beste Lésung

Die Marke WIBERG steht fiir herausragende Qualitéat.
Das gibt uns den Ansporn, unseren Kunden optimale
Lésungen anzubieten.

Die Wursthullen bedrucken wir mittels spezieller Maschinen
selbst. Die Uber Jahre verfeinerte Drucktechnik ist auf dem
neuesten Stand, Ubertragt die Motive exakt und bildet
selbst feine Schriften und Linien deutlich ab.

Viskosehiillen
Eine bewahrte Lésung fiir lhr Produkt

Die modernen Viskosehllen gelten als besonders
effiziente Produktlésungen. Diese durchdachten und
sicheren Hullen sind dem Naturdarm nachempfunden
und werden steigenden Anforderungen mehr als gerecht.
Sie Uberzeugen mit hervorragenden Filleigenschaften
und stabilem Kaliber. WIBERG bietet eine Auswahl an
hochqualitativen Viskosehillen sowie spezielle Ldsungen
flr eine noch effizientere Produktion.

Voraussetzung fur exzellente Produkte ist der Einkauf
erstklassiger Rohstoffe. Wir arbeiten mit unterschiedlichen
Lieferanten zusammen. So kdnnen wir aus einer Vielzahl an
Wursthillen die passende Qualitat fir die verschiedensten
Anforderungen unserer Kunden auswéhlen. Unser groB3es
Rohwarenlager erméglicht es uns, flexibel und schnell

auf Anfragen zu reagieren. Hier finden Kunden fir jedes
Produkt die passende Hlle

Kunststoffhiillen
Der Vorteil fir den besten Geschmack

KunststoffhUllen bieten eine Reihe von Vorteilen, die

Ihre Produkte besonders sicher, schmackhaft und qua-
litativ hochwertig machen. So sorgen sie etwa fur eine
optimale Sauerstoff- und Wasserdampfbarriere, bieten
einen guten Schutz gegen UV-Bestrahlung und sind auch
bei Hitze héchst widerstandsfahig. Im WIBERG Sortiment
finden Sie eine groBBe Auswahl an verschiedensten Kunst-
stoffhillen, die speziell auf Ihre individuellen Bedtirfnisse
abgestimmt sind.
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Kompetenz

-, Jetzt WIBERG
-m Waursthiillenkatalog
P ) anfordern!

Wursthillenkatalog
Giiltig ab 2022

Individuelles Design
ganz nach lhren Vorstellungen

Neben unserem vielfaltigen Standardsortiment, bieten
wir auch individuelle Designs nach Kundenwunsch.

Wer seinen Wursthullen eine persénliche Note und
einzigartiges Aussehen geben méchte, zahlt am besten
auf die individuelle Kundeneinzelfertigung. Sie sagen uns,
was Sie sich vorstellen — unsere Grafiker entwerfen das
passende Design. Schon ab 500 Meter Druck gestalten

wir Wursthllen, gerafft oder abgebunden, fir Sie personlich.

Eigenes Design, Logo und Schriftzug sind in vielen
Farben méglich — Sie haben die Wahl.

Das Standardsortiment
in Hulle und Fulle

In unserem umfangreichen Lieferprogramm bieten wir
funktionale und dekorative Wursthillen héchster Qualitat.
Im WIBERG Wursthullenkatalog finden Sie alle Informationen
zu unserem umfassenden, lagernden Sortiment
unbedruckter und bedruckter Wursthillen — wahlweise
traditionell, edel oder modern — sowie zu unseren
schmackhaften Deco Quick® Gewlrzummantelungen.




Verlasslicher Partner mit jahrzentelanger Erfahrung

Wir gestalten und produzieren Wursthllen schon

seit vielen Jahrzehnten. Sie kénnen sich auf unsere
langjahrige Erfahrung und unser profundes Know-how
verlassen. Unsere Spezialisten teilen ihr Fachwissen
gerne und beraten Sie zuverlassig bei allen Fragen rund
um die passende Hulle.

Wir...

beraten kompetent

finden die passende Lésung
fUr jede Anfrage

drucken individuelle Motive
schon ab 500 Meter

Unser groBer Vorteil:

Wir vereinen alle Stationen der Wursthillenproduktion
unter einem Dach. Vom kreativen Designentwurf Gber den
Druck, bis hin zum Abbinden und Raffen — wir haben alles
selbst in der Hand.

sind Experten
mit jahrzehntelanger Erfahrung

haben eine eigene kreative
Designabteilung

bieten alles
aus einer Hand



Drucken
Eine breite Palette an Méglichkeiten

Wie bedruckt man Wursthillen? Dariiber brauchen Sie sich keine Gedanken zu machen — das tun
wir fir Sie! Mit unserer ausgefeilten Drucktechnik ist fast alles méglich. Uber die Farbmischstation
kénnen wir nahezu alle Farbténe anmischen.

“- Konfektionierungsméglichkeiten

Raffen - So kommt die Hiille ins Netz

Um effizienter produzieren zu kénnen sind viele
Betriebe von einzelnen Abschnitten auf Raupen
umgestiegen. Beim gangigen Raffverfahren wird
der Darm Uber rotierende Schaufelrader auf das
Raffrohr beférdert, zusammengerafft und im Netz
verpackt. Je nach Material sind hierbei bis zu 100
Meter pro Raupe méglich.

Raffen mit Funktion

Fullfertig:

WIBERG verfiigt zusatzlich tGber die Moglichkeit
Wursthillen vorzubefeuchten, d.h. die Raupen
kénnen jederzeit ohne vorheriger Wasserung

. \ verarbeitet werden und sind somit fullfertig!

Fillfertig mit Rauch:

In einem weiteren Schritt kdnnen die Wurst-
hallen mit verschiedensten Flissigrauchtypen
versehen werden. Mehr dazu lesen Sie ab Seite 12.

Abbinden - In echter Handarbeit

Beim traditionellen Abbinden muss noch
selbst zugepackt werden: Das Abbinden kann,
im Gegensatz zum Raffen als herkdmmliche Art
der Konfektionierung fir das Handwerk
angesehen werden. Es ist die typische Arbeit
des Metzgers bei der Wurstproduktion und
eignet sich besonders fur kleinere Mengen,
wahrend das Raffen eher bei der industriellen
Fertigung zum Einsatz kommt. WIBERG setzt
auch bei der Abbindung auf absolute Produkt-
sicherheit. Die komplexe Knotenstation sorgt
far ausgesprochen belastbare Schlaufen.
Zuséatzlich kdnnen Clips an den Wursthullen
gesetzt werden, um die Wurstschlaufe noch
belastbarer zu machen und ihr einen festen Sitz
zu verleihen.




Innovation auf hochstem Niveau

Die einzigartigen WIBERG Deco Quick® Gewdirz-
umbhiillungen verleihen Ihren Spezialitaten nicht nur
ein attraktives Aussehen - die liberragende Qualitat
der Gewiirze macht alle Produkte lhres Sortiments zu
noch kdstlicheren Leckerbissen.

Unsere Deco Quick® Folien produzieren wir mit den

besten Krautern und Gewirzen. Deco Quick® Gewirzum-
hillungen werden ausschlieBlich an unserem Standort in
Deutschland hergestellt. Bei uns bekommen Sie alles aus
einer Hand, weshalb wir neben unserem breiten lagernden
Standardsortiment auch auf spezielle Kundenwiinsche
individuell eingehen kénnen.

Beste Vielfalt

Folien fur alle Féalle — und das in vielen verschiedenen
Geschmacksrichtungen! Mit der multifunktionellen
WIBERG Deco Quick® Folie gelingen Ihre Spezialitaten
immer: einfach, schnell und zuverlassig! Wahlen Sie aus
der Vielfalt heimischer Krauter oder aus den spannenden

Geschmackswelten exotischer Gewdurze.

So vielfaltig wie die Geschmacksvarianten sind auch

die Einsatzmdglichkeiten: Kochpdkelwaren, Brihwirste
und Pasteten werden ebenso zur geschmackvollen und
optischen Besonderheit wie Fisch, vegetarische/vegane
Produkte und selbstverstandlich Kase.

Ein Ausgangsprodukt -
viele Variationen

Mit WIBERG Deco Quick® gehdren aufwendige Produk-
tionsschritte der Vergangenheit an. Dabei kommt von
der Entwicklung bis zum fertigen Produkt alles aus einer
Hand. Denken Sie einzig an Optik und Geschmack — den
Rest erledigen wir!




Deco

Vorteile und Verwendung

Die Vorteile: Deco Quick®ist die
ideale L6sung fiir:

» extrem einfaches und sauberes Aufbringen

der Gewilirze o Kochpokelware
* hervorragende, gleichmaBige Haftung des e Brihwurst
Gewilirzmantels
¢ Pastete
¢ vollstandige Gewiirzumrandung jeder
einzelnen Scheibe ¢ Rohwurst
o einfaches Schalen * Rohpdkelware
* nur die geschmacksgebenden Komponenten o Kase
sind zu deklarieren
e Fisch
* ausgezeichnete Optik in der Verpackung
(keine losen Gewlirzteile) * vegetarische Produkte
+ deutlich weniger Gewiirzabfall, optimal * vegane Produkte

geeignet fur Aufschnittmaschinen und Slicer

@ o¥e




Immer die passende Lésung!

Egal, welche Spezialitat Sie mit Deco Quick® veredeln
mochten: Wir haben die perfekte Hiille. Bereits das
umfangreiche lagernde Sortiment bietet unzéhlige
Méglichkeiten an Konfektionierungen und Tréager-
materialien. Die breite Palette an Gewdirzen lasst auch
geschmacklich keine Wiinsche offen.

Umfangreich
und standig lagernd

Das lagernde Deco Quick® Sortiment lasst keine Wiinsche
offen und die passenden Gewilrzummantelungen stehen
zur sofortigen Lieferung bereit.

Konfektionierungsmaoglichkeiten

Rolle oder Zuschnitt

Als Rolle oder Zuschnitt bietet Deco Quick® viele
Moglichkeiten, Produkte in speziellen Formen zu
produzieren. Kadse oder Rohschinken lassen sich
problemlos auch im Nachhinein ummanteln. Eine
partielle Belegung lhres Produkts gelingt so kreativ
und kinderleicht.

Genahte Hiillen

Die genahten Deco Quick® Hullen stehen in einer
Vielzahl an Kalibern zur Verfigung und sorgen fir ein
attraktives Erscheinungsbild Ihrer Wurstspezialitaten.
Auf Wunsch kénnen die Produkte auch mit Aufreil3-
kordel und Schlaufen geliefert werden.

Geschweisste Hiillen

Die zwei unterschiedlichen Varianten als Barriere-
material oder leicht durchlassiges Vlies zeichnen
sich durch gute Maschinengéngigkeit aus und lassen
sich daher ausgezeichnet an industriellen Full-
maschinen verarbeiten. Das Barrierematerial sorgt
zusatzlich fur ein Endprodukt ohne Gewichtsverlust
und mit langerer Haltbarkeit.

So individuell wie lhre Ideen

Kreative Verarbeiter heben sich bewusst durch Kénnen
und Ideen von der Masse ab. Passend dafir gibt Ihnen das
Deco Quick® Sortiment alle Freiheiten rund um Geschmack
und Optik. Egal ob heimische Krauter, spannende Exoten
oder fein-komponierte Mischungen — Deco Quick® steht
far Ihr individuelles Endprodukt bereit! Alle Dekorwtrzun-
gen sind von Experten entwickelt, technologisch geprift
und gelingsicher. Je nach gewlinschtem Einsatz stehen
Zuschnitte, Rollen, genéhte oder geschweilte Hillen zur
Auswahl.

Sie haben individuelle Ideen und wollen lhren Kunden
etwas Besonders bieten? Wir entwickeln fir Sie eine
absolut gelingsichere Umhiillung nach Ihrem Geschmack.




Der Alleskénner

Deco Quick® Gewiirzumhiillungen geben den unterschiedlichsten Spezialitaten optisch und geschmacklich
den letzten Schiliff. Unabhéangig von der Geschmacksrichtung — von regional bis exotisch, von Krautergarten bis
hin zu Curry.

Deco Quick® fiir Rohwurst

Feine Rohwdrste sind Ausdruck hoher Handwerkskunst.
Veredeln Sie diese Spezialitdten mit unseren Deco Quick®
Lésungen fir Rohwurst. Gerade hier zeigen sich die be-
kannten Vorteile der Deco Quick® Gewilrzummantelung:
Zum einen spart die Deco Quick® Methode Zeit in der
Herstellung, zum anderen beeindrucken die Endprodukte
mit einem gleichmaBigen und attraktiven Erscheinungsbild
jeder einzelnen Scheibe. Ein facettenreicher Blickfang in
Ihrer Theke.

Deco Quick® fir Kase

Auch bei Kaseprodukten darf es etwas Besonderes sein.
Ein einfacher Weg, diese zu veredeln, sind die Deco Quick®
GewUrzumhillungen. So kdnnen Kasespezialitaten ge-
schaffen werden, die sich vom Angebot anderer abheben.
Standig lagernd und jederzeit lieferbar eignen sich alle
Artikel des Kernsortiments flir kreative Kase-Variationen.

Deco Quick® fir vegetarische
und vegane Produkte

Immer mehr Konsumenten suchen fleischlosen Genuss,
der in Aussehen und Geschmack keine Kompromisse ein-
geht. Deshalb eignet sich Deco Quick® auch hervorragend
zum Veredeln von vegetarischen und veganen Produkten
wie etwa fleischlosen Pasteten, Aufschnitten oder veganem
Leberkase und Kase.

Deco Quick®BIO
WIBERG
T e . Bio ist weit mehr als ein Trend. Immer mehr Kunden schit-
g zen naturliche Zutaten biologischer Herkunft. Selbstver-

standlich sind auch die beliebtesten Deco Quick® Gewdirz-
ummantelungen in Bioqualitat verfigbar. Hochwertige
Krauter und Gewdlrze aus zertifiziertem Anbau machen
auch in der Biotheke aus Schinken, Rohwurst, Kase, Fisch
sowie vegetarischen/veganen Spezialitdten einen Genuss
fur Auge und Gaumen.

Jetzt Deco Quick®
Salesfolder
anfordern!
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Superfaser

Super effizient

WIBERG Superfaser steht fiir schnelle
und effiziente Verarbeitung.

Dank einer speziellen Rafftechnologie, die bei uns im
Haus selbst entwickelt wurde, bieten wir Ihnen Raupen
mit besonders groBer Offnung, die sich problemlos auch
auf Uberdimensionierte Fullrohre aufstecken lassen.
Superfaser-Raupen bedeuten also nicht nur deutlich
weniger Wursthillenausschuss, sondern auch eine

weitaus schnellere, effizientere, automatisierte und
kostengunstigere Produktion!

Die Vorteile:

e einfaches Aufziehen auch auf
Uberdimensionierte Fullrohre

o Aufziehen per Hand entfallt
e wenig Ausschuss

o Effizienzsteigerung

Superfaser

ist die ideale L6sung

fur Schweinelachse,
Rinderlachse, Kasseler uvm.
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Rauchimpragnierte

Genuss ohne Raucherkammer

GenieBer lieben traditionelle Wurst- und Schinkenprodukte
mit fein-wlrzigem Rauchgeschmack. Die mit Fllissigrauch
innenbeschichteten WIBERG Wursthillen stellen die
effiziente, wirtschaftliche Alternative zum herkdmmlichen
Rauchern dar. Faser-Fix-Smoke und Barriere-Fix-Smoke
bieten Farbe und traditionellen Geschmack wie aus der
Raucherkammer, bei gleichbleibend hoher Qualitat.

Faser-Fix-Smoke

mit Flissigrauch beschichteter
Faser-Darm

I ———

Auf das klassische Rauchern wird dabei verzichtet, der
damit verbundene Aufwand entfallt. Das bedeutet Pro-
duktionsanlagen und Arbeitsplatze bleiben sauber und
mit schadstoffreduziertem Abwasser bzw. emissionsfreier
Abluft leisten Sie einen wertvollen Beitrag zum aktiven
Klimaschutz.

Barriere-Fix-Smoke

mit Fliissigrauch beschichteter
Faser-Darm mit Barriere




Zweirauchige Topprodukte

Faser-Fix-Smoke und Barriere-Fix-Smoke sind jeweils
in unterschiedlichen Rauchauspragungen erhaltlich.

Je nach Wunsch verleihen die Hullen Ihren Spezialitaten
eine appetitliche Farbe, von mittel- bis dunkelbraun.
Der rauchige Geschmack ist auf die farbliche Nuance
abgestimmt, reicht von zart-mild bis zu rustikal-deftig
und wird kundenindividuell angepasst.

Rauchimpragnierte Wursthiillen
sind die ideale L6sung fiir:

» Kochpokelware
e Brithdauerwurst/Kochsalami
¢ Geflugelprodukte
e Rohwurst

e Brihwurst

e Braten

o Kase

o Kochwurst

Barriere-Fix-Smoke

mit Flissigrauch

beschichteter Faser-Darm

mit Barriere

Tipp:

Barriere-Fix-Smoke eignet

sich nicht nur hervorragend

fur Fleisch- und Wurstprodukte,
sondernist auch fiir viele
andere Spezialitaten, wie etwa
Kase, einsetzbar.

Faser-Fix-Smoke
mit Flussigrauch beschichteter
Faser-Darm
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Antimould

Schimmel Ade!

Unerwinschter Schimmel hat auf Ihrer Wurst nichts

zu suchen! Deshalb bietet Ihnen WIBERG einen spezial-
beschichteten Faser-Darm, der lhre Produkte sicher,
effizient und innovativ vor Schimmel schiitzt.

Langfristiger Schutz

Der WIBERG Faser-Darm mit Antimould-Beschichtung
schitzt Roh- und Briihdauerwurst sicher, effizient und
innovativ vor Schimmel. Diese Spezialbeschichtung auf
der Wursthlle vermindert das Wachstum von Mikro-
organismen auf der AuBenseite zuverlassig.

In der Handhabung gleicht Antimould herkémmlichen

Faser-Darmen. Die Schutzwirkung der Wursthlle bleibt

auch bei allen Ublichen Behandlungsschritten der Roh- Die Vorteile:
und Brihdauerwurst-Produktion erhalten und kann weder
abgewaschen noch abgerieben werden. Die hochwirksame
Antischimmel-Schicht ist selbstverstéandlich, entsprechend
der empfohlenen Anwendung, gesundheitlich absolut « kein Besprithen mit Natamycin

unbedenklich. oder Kaliumsorbat

¢ Langzeit-Schimmelschutz

¢ kein Abblrsten
WIBERG Antimould:

¢ kein Nachrauchern
hochwirksame Antischimmel-Spezialbeschichtung

o Arbeitszeitersparnis
Anwendung wie bei herkdmmlichen Faser-Darmen

* Verbesserung der Keimsituation
auch Abschnitte erhéltlich

keine Deklarationspflicht
bedruckbar

Schutzschicht weder abwasch- noch abreibbar

zusatzliche Rauchimpragnierung maoglich (innen)



auf einen Blick

Haben wir lhr Interesse an unseren Produkten
und unserem Service geweckt? Wir sind lhr
Partner fur kundenindividuelle L6sungen —
fragen Sie einfach lhren Ansprechpartner!

\7 Qualitat
@ Unser oberstes Prinzip

Qualitat ist unser oberstes Prinzip. Uber die Hochwertigkeit der Produkte definieren wir uns,
das gibt uns den Ansporn, unseren Kunden optimale Lésungen anzubieten. Diesen
Anspruch kénnen Sie in jedem unserer Arbeitsschritte erkennen, beginnend bei der ersten
Prufung bis hin zum fertigen Produkt — ein Team, das Hand in Hand arbeitet!

Erfahrung
Kompetenz aus einer Hand
Jahrelange Erfahrung in der Produktion von Wursthillen und profundes Wissen rund
um hochwertige Krauter und Gewdrze aus allen Teilen der Welt machen NovaTaste Austria

GmbH zum verlasslichen Partner. Profitieren Sie vom Fachwissen unserer Spezialisten.
Jeder Herausforderung gewachsen, helfen und beraten wir Sie zuverlassig.

@ Competence Center Wursthiille
O Service hat ein Gesicht

Unser kreatives Team, bestehend aus Metzgermeistern, Technologen, Anwendungs-
techniker, Kundenbetreuung und Produktmanagement unterstlitzen Sie jederzeit mit
effizienten, innovativen auf Sie zugeschnittenen Produktidsungen.

Design
Wir setzen lhre Wilnsche um

Zusétzlich zu unserem umfangreichen Standard- und Stickdruck-Sortiment, bieten
wir individuelle Kundeneinzelfertigungen an. Schon ab 500 Meter Druck gestalten
wir Wursthillen, gerafft oder abgebunden, fir Sie persénlich — mit eigenem Design,
Logo und Schriftzug in mehreren Farben. Unsere Grafikabteilung istin der Lage, alle
designtechnischen Winsche umzusetzen. Ob edel, modern oder traditionell,

wir entwerfen das optimale Design fur lhre Hille.

NovaTaste Austria GmbH | A.-Schemel-Str. 9 | AT-5020 Salzburg | Phone: +43(0)662 6382 O
NovaTaste Germany GmbH | Eichendorffstr. 25 | DE-83395 Freilassing | Phone: +49(0)8654 470 O
wursthuelle-support@novataste.com | www.novataste.com
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Satz-, Druckfehler & Anderungen vorbehalten




