N’

NovaTaste - IFFA 2025




Warum haben wir uns fiir Pesto entschieden?
Vielseitig & lecker

Pesto-Sauce ist eine der beliebtesten Wirzsaucen und eines der am meisten geschatzten
Produkte «Made in Italy»

frisch oder haltbar

urspringlich auf frischem Basilikum basierend, gibt es heute in verschiedenen Varianten
(getrocknete Tomaten, Pistazien, Brokkoli, Ricotta und WalnUsse, Truffel..)

vielseitig einsetzbar: Sauce fur Pasta, Dressing fur Salate und Suppen, Dippen fir Pommes
frites, Belag fur Pizza

einfache Moéglichkeit, ihre Gerichte mit geringen Kosten zu bereichern
der stdndig wachsende Markt in Italien Gberstieg im Jahr 2024 das Volumen von 26 Millionen

kg bei einem Umsatz von Gber 328 Millionen Euro (+14 % gegeniber 2023), 80 % des
Volumens flr Export
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Pesto Stabilisierung
FUr mehr Sicherheit und Stabilitat

Produktdetails:

Produktbeschreibung: Zutatenmischung

Produktvorteile:
« gutes Emulgiervermégen
» Standardisierung des Kasegeschmacks
» Standardisierung des pH-Wertes im Endprodukt
» ohne Zugabe von Zusatzstoff Geschmacksverstarker

Deklarationsvorschlag: Milcheiweil3, Kadsepulver, Sahnepulver, Salz, Sdureregulator: E270

Dosierung: nach Anwendung

Art.-Nr.: 495127*

* Produkt nicht auf Lager; Mindestabnahmemenge beachten
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Pesto Compound

Beispiel-Rezeptur

BASILIKUM PESTO SAUCE %

Sonnenblumendl 48
Olivenadl 2
NaCl 1
Ascorbinsaure 0,25
Knoblauchpulver 0,5
Frisches Basilikum 20
Cashews 10,25
495127 - Fromal 20 18
100

die Cashewnisse mit der Kichenmaschine bis zu einer mittleren Kérnung schneiden, gekihltes Basilikum hinzufigen
und zusammen schneiden bis zu einer feinen Kérnung

trockene Zutaten (Salz, 495127 Fromal 20*, Knoblauchpulver, Ascorbinsaure) hinzufligen und mischen, bis eine
homogene Verteilung in der Masse erreicht ist

Ol (Sonnenblume und Olive) zur Masse geben und bei hoher Geschwindigkeit mixen bis eine cremige Sauce entsteht
Sauce in Glaser abfullen
fur lagerstabiles Produkt: Warmebehandlung bei 95 °C fir 25 Minuten

* Produkt nicht auf Lager; Mindestabnahmemenge beachten
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NovaTaste Inside
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