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MEXIQUE

iBienvenidos a México!

Plongez dans l'univers coloré de la cuisine mexicaine,
riche en saveurs intenses, en ingrédients frais et en
épices enflammées. Des piments ardents aux herbes

aromatiques, chaque plat raconte une histoire.
Laissez-vous inspirer et découvrez des recettes
qui apportent soleil, chaleur et moments de pur

plaisir dans votre assiette.
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CANADA

Welcome & bienvenue au Canada!
Découvrez la diversité culinaire du pays aux foréts
infinies et aux lacs scintillants. La cuisine canadienne
allie traditions rustiques et influences modernes.
Savourez des recettes authentiques qui apporteront
chaleur et convivialité dans votre cuisine et découvrez

les saveurs de la nature a 1'état pur !
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USA

Welcome to the USA!

La cuisine américaine est aussi variée que le pays.

Elle allie tradition et innovation.
Laissez-vous inspirer par les classiques typiques
et les interprétations modernes, et savourez

le gotit de la liberté dans votre assiette.
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LE DEFILE
| DES AILES

Croustillantes, juteuses et pleines de saveur,
les ailes de poulet sont un incontournable du barbecue.
Nos marinades aux épices vous permettent d'apporter

une véritable diversité a vos grillades.
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Les burgers sont bien plus qu'un simple petit pain
garni de viande.
Gréce a notre sel aromatisé et & nos sauces burger
raffinées, chaque steak devient un véritable délice.
Nos produits apportent de la diversité dans l'univers

des burgers. Idéal pour toutes les personnes qui

souhaitent combiner plaisir et gourmandise autour

d’un barbecue !
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LE DEFILE
DES RIBS

Tendpres, juteux et pleins de saveur

Les travers de porc sont la définition méme du plaisir
du barbecue : cuits lentement, ils sont tendres a souhait
et enrobés de saveurs épicées. Nos marinades vous
permettent de donner aux ribs le caractere optimal :
fumé-sucré, épicé-piquant ou avec une note exotique.
Qu'elle soit cuisinée de maniére classique dans un
fumoir ou directement sur le gril, chaque rib devient

une expérience gustative qui ravira vos papilles !
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Les légumes grillés aromatisés, le beurre aux fines

herbes épicé et les pommes de terre rustiques apportent
nettement plus de diversité sur le gril que les plats
habituels.
Qu'il s'agisse de brochettes savoureuses ou de
beurre au piment épicé. Des accompagnements bien
assortis donnent a chaque barbecue une profondeur

supplémentaire.
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Variés, légers et pleins de saveurs !
Les wraps constituent le choix idéal pour les personnes
qui apprécient la variété. Ils peuvent étre combinés et
sont parfaits pour les déplacements ou comme entrée

légere lors d'un barbecue.
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SALADE

Un barbecue sans les bons accompagnements ?
Inconcevable !
Découvrez nos accompagnements classiques tels que
la salade de pommes de terre, la salade de chou et bien
d'autres encore. Savoureuses, variées et parfaites pour

chaque barbecue, elles compléteront votre menu estival.
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La durabilité est notre responsabilité.
Tous nos produits sont fabriqués sans huile de palme.
Nous utilisons a la place de I'huile de sal et du beurre de karité.
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