


Bio Produkte
vom Experten

Immer mehr Verbraucher suchen gewissenhafte und verantwortungsvolle Wege, um ihre tagliche
Nahrung zu konsumieren. Wir sind mit der Marke Gewirzmihle Nesse schon seit Gber 30 Jahren
im Bio-Segment aktiv und blicken damit auf eine sehr lange Historie und umfassende Erfahrung
zurlck. Eines ist uns dabei am allerwichtigsten: Dass BIO auch schmeckt!

Hochste Produktqualitat sowie ein kontrollierter und 6kologisch unbedenklicher Ursprung der
Rohstoffe, ist flir uns eine Selbstverstandlichkeit. Mit unserer Erfahrung schaffen wir Vertrauen,
wenn es um kompromisslose Bio-Qualitat geht.

Wachstumsmarkt Bio

Langstist Bio flr jeden erhaltlich und vom Nischenprodukt zum Erzeugnis fur alle gewachsen.
Der Absatz im Bio-Segment wachst seit Jahren bestandig, vor allem die wachsende Auswahl in
Supermarkten und Discountern hat Bio-Produkte allen Konsumenten schmackhaft gemacht.
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Quelle: Bund Okologische Lebensmittelwirtschaft (BOLW); Forschungsinstitut fiir biologischen Landbau (FiBL)

Bio Produkte fiir Wurst, Fleisch
und vieles mehr

Dementsprechend vielfaltig ist auch unser Angebot: Wir bieten Wir sind Partner von Naturland
herausragende Innovationen in Bio-Qualitat fir lhre schmackhaften und bieten Innen somit die M6g-
Fleisch-, Wurst-, Fisch- und Convenience-Produkte sowie Snacks. lichkeit auf Anfrage Rohgewtirze
Unser umfassendes Bio-Sortiment umfasst Krauter & Rohgewdrze, und kundenindividuelle Produkte
Komplettwiirzungen, Olmarinaden sowie funktionelle Mischungen. mit Naturland Zertifizierung zu
Aktuelle Trends wie rein pflanzliche Produkte greifen wir mit beziehen. Die Rohstoffe und

individuellen Lésungen auf. Zutaten entsprechen der hohen
Oko-Qualitat von Naturland und
werden in jeder Stufe kontrolliert.

Naturland



BIO Sortlment

Bruhwurst

Felnbrat groBes Kalllber O ——

Produktbezeichnung Produktbeschreibung A|':h:|: /

BIO Aufschnitt/Fleischkase AF 0:. I herzhafte Wirzung mit Ingwer, Koriander und Macis 59 240943
Gewdlrzzubereitung Tkg
BI? B|e_rsch|nken e 2l €@ | 1vollaromatische Wirzung mit Pfeffer, Ingwer und Macis 89 e
Wurzmischung Tkg
BIO F..IeISChwu!'St AF @@ | I herzhafte Wiirzung mit Pfeffer, Ingwer und Koriander 59 240941
Gewdrzzubereitung Tkg
e J"agdwurst_IBIO Leberkése 0:0 1 vollwirzige Wirzung mit Koriander, Ingwer und Muskat 6-8g Ll
Gewdlrzzubereitung Tkg
Wirstchen fein und grob
BIO Frankfurter AT oo ! deftige Mischung mit Pfeffer, Knoblauch und Paprika 15 240957
Praparat mit wirzenden Zutaten - 1E300, E301 9 Tkg
e \{\Ilener . @@ | 1 herzhafte Wiirzung mit Koriander, Pfeffer und Kimmelnote 6-8g PRkl
Gewdlrzzubereitung Tkg
BIO Wiirstchen AF a . . 240942
Gewlrzzubereitung 08 | I herzhafte Wirzung mit Pfeffer, Ingwer und Muskat 59 Tkg
Brat-, Gelb- & WeiBwurst
BIO Bratwurst ~ . . . . 239278
Gewiirzzubersitung 0@ | 1 herzhafte Wirzung mit Pfeffer, Paprika und Kimmel 6-8g Tkg
BIO Bratwurst Griller oe | 1deftige Wirzung mit Pfeffer, Koriander und Kimmel 8-10 240993
Gewdlrzzubereitung “~ | Imit sichtbaren Krauterbestandteilen 9 Tkg
BIO Bratwurst Meisterklasse a . p q 240992
Gewiirzzubereitung 0@ | I clegante Wirzung mit Pfeffer, Ingwer und Macis 79 kg
BIO Gelbwurst A 1 elegante Wurzung mit Pfeffer, Muskat und Koriander 10 236962 s
Gewdlrzzubereitung “~ | Imitaromatischer Zitronennote 9 Tkg \[
Brithdauerwurst
— I-_!albdauer_ware G @@ | 1 deftige Wiirzung mit Pfeffer, Knoblauch und Koriander 8¢9 A @
Gewdlrzzubereitung Tkg
BIO Polnische/Kaswurst oo ! rustikale Wirzung mit Koriander, Kimmel und Knoblauch 9 260518 @
Gewdlrzzubereitung “ | Imit grobem Pfeffer 9 Tkg
Kochwurst
BIO Blut-/Rotwurst oo ! edelwirzige Wlrzung mit Majoran, Pfeffer und Piment 8 240994 @
Gewdrzzubereitung “ | Imit sichtbaren Krauterbestandteilen 9 Tkg
BIO Gelatine 210 Bloom o i ; 241055 COA
Golatine @® | 1Bloomzahl: 210 (Schwein) 60-100g Tkg F(I)G
BIO Leberwurst grob oo ! herzhafte Wurzung mit Pfeffer, Majoran und Ingwer 8 240989 Ps,
Gewdlrzzubereitung “~ | Imit sichtbaren Krauterbestandteilen 9 Tkg ‘/
BIO Paté/Feine Leberwurst ~2 . . . 240990 @7
Gewlrzzubereitung 0@ | I herzhafte Wirzung mit Pfeffer, Ingwer und Macis 69 Tkg \f
Kochpdkelwaren
BIO Kochschinken AF - B vollwirzige Mischung mit Pfeffer, Zwiebel und einer leichten 9kgin100kg 240947
Praparat zur Herstellung von (4 Knoblauchnote Lake bei15-20 % Tk F{Sf
Kochpokelwaren 1E301,E331 Einspritzung 9
BIO Schinken Combi . . . . 10 kg in100 kg
Citrathaltige Wiirzung mit o I mild aromatische Mischung mit Knoblauch Lake bei 20 % 250246 Rp{o

. 1E301, E331 ’ - 2kg
Umrétung Einspritzung
BIO Schinken Gold nicht rétend AF B 4-5kgin100 kg oA
Praparat zur Herstellung von Q) - BaS|sm|sc1‘hurjg . . . Lake bei15-20 % AL (E )

- 1 zur Kombination mit Schinkenwirzungen : . Tkg 0G

Kochpokelwaren Einspritzung

OA: ohne Zugabe von Allergenen (gemaB Verordnung (EU) Nr. 1169/2011)  OG: ohne Zugabe von Zusatzstoff Geschmacksverstarker
@7 Pure Plus: OA, OG, ohne Briihe, Wiirze, Hefeextrakt und zugesetzte Aromastoffe (7 Pure Spice: ausschlieBlich Gewiirze verleihen dem Produkt seinen
Geschmack @ funktionaler Hilfsstoff €® Gewlirzmiihle Nesse Produkt

neutral = mild aromatisch [lvollwiirzig [l deftig IMrustikal [lvollaromatisch [Mherzhaft [l edelwiirzig = elegant



Rohwurst

Produktbezeichnung

Produktbeschreibung

Dosierung

Art.-Nr./
Inhalt

Symbolik

BIO Haussalami AF oe | Ideftige Mischung mit Pfeffer, Knoblauch und Muskat 18 237043 @
Praparat mit wiirzenden Zutaten = | Imit farbendem Lebensmittel Rote Beete 9 kg
BIO Mettwurst OH Dauerwurst @@ | 1vollaromatische Mischung mit Pfeffer, Kardamom und Muskat 10 240937 @
Praparat mit wirzenden Zutaten - 1 geeignet fur mediterrane Salami 9 Tkg
g:gpzf;?;'} thC\?t'.ltrtzeennder:)ZTt\aet:nefe @@ | 1 herzhafte Mischung mit Pfeffer, Muskat und Rosmarinnote 959 24_'3;76 F%Y’
BIO Salami oo 1 \é%l:)vg&]ariiézjﬁn\g{ciérzung mit Pfeffer, Koriander und leichter ‘e 240995 @
Gewirzzubereitung = | nzusitzlich Zugabe von Reifemittel notwendig Tkg
\?Jgr‘z’\rﬁ:g:l':;he SalamiAR @@ | 1 herzhafte Mischung mit Pfeffer, Muskat und Koriander 8-10¢g 2410k%45 "\5[7
Rohpokelwaren
BIO Roschi oe | Iedelwirzige Mischung mit Koriander, Wacholder und Nelke 10 241005 @/?
Praparat mit wiirzenden Zutaten “" | Imit sichtbaren Krauter- und Gewdirzbestandteilen 9 Tkg
BIO Roschi grob AF oo 1 %criﬁtl\évéjtrezige Wirzung mit Wacholder, Knoblauch und leichter 8¢ 240948 P\s[7
Gewtrzzubereitung “ | Emitsichtbaren Krauter- und Gewiirzbestandteilen Tkg
Wirzmittel
\?\}Uqrfr:?sir:uig': .:. I vollaromatisch mit Zwiebel und Pastinake 1-29 241'?(251 @
BIO Vanillezucker gemahlen ~ - . . . nach 239480 Ps,
Zutatenmischung 0@ | 1edelwirzige Mischung mit Vanille Geschmack Tkg \/
1 elegant nach Zitrone
BIO Zitrona-Dex oo | luniversell einsetzbar, besonders geeignet fur Brat- und 01-2 240991 pp{
Gewlirzaromazubereitung - Aufschnittwirste =29 Tkg
B fur eine frische Geschmacksnote
Wirkstoffe
BIO Kutterpower OH AF oo 1 mild aromatische Mischung mit Pastinake und Zwiebel 10 240944 ®
Wirzmischung “ | Dzur Steigerung der Bratfestigkeit 9 Tkg ;,\5[7
1 optimale FleischeiweiBaktivierung und Bindung
. . B fUr eine stabile Struktur und einen ausgezeichneten Biss oA
_lFt:lttetr_hllfsr_\;utttel = .\' B flr Brih- und Brihdauerwurst sowie Kochpékelwaren 39 2217;88 @ )
rinatriumeitra 1 fur Bio-Produkte geeignet (hach EG-Oko-VO) 9 oa
1E331
I schnelle Umrétung
BIO Nadurot &e | lintensive Farbhaltung 3 241004 (E?A
Umroétehilfsmittel =~ | Bfur Brih- und Brihdauerwurst sowie fir Kochwurstprodukte 9 Tk oG
9
1E300
1 optimale Umrétung
BIO Pékulus e | lintensive Farbhaltung 1-3 241003 CE?A
Umrétehilfsmittel = | Bfur Einlagefleisch, Koch- und Rohpdkelwaren sowie Rohwurst 9 Tkg oG
1E301
OA
BIO Roh-Rohrzucker .:. I charakteristisch nach 241059 (E)
Geschmack Tkg oG
~a | Ddelikat nach 241056 ®
BIO Rote Beste Pulver ee |, farbendes Lebensmittel Geschmack Tkg @
. 1 gleichmaBige und schnelle Braunung bei Briihwurst OA
glotl-'\’osalln 0:. B férdert den Reifevorgang und begiinstigt die G nallqch K 2‘%11?58 CE)
extrose Schnittfestigkeit bei Rohwurst eschmac 9 oG
1 Verbesserung der Wasserbindung im Brat und bei Kochpdkelwaren
BIO Rosalin S oo 1 zﬁgigﬁger:xaa?ﬁussaﬁen in der Vakuumpackung bei Wirstchen ek 241057 @?A
Trockenglucosesirup = | nfordert die pH-Wert-Absenkung und begunstigt die Geschmack Tkg oG
Schnittfestigkeit bei Rohwurst
1 mild aromatische Mischung
BIO Tex Pure .| Bersetzt Citrat und Phosphat auf natirliche Weise 254604 ®
Praparat zur Herstellung 0@ | 1 gutes Wasserbindevermogen 99 1k
von Brihwurst B fUr eine stabile Struktur und einen ausgezeichneten Biss 9 @ﬁ
I speziell fir Brihwurst

OA: ohne Zugabe von Allergenen (gemaB Verordnung (EU) Nr.1169/2011) OG: ohne Zugabe von Zusatzstoff Geschmacksverstarker

&7 Pure Plus: OA, OG, ohne Briihe, Wiirze, Hefeextrakt und zugesetzte Aromastoffe Pure Spice: ausschlieBlich Gewlrze verleihen dem Produkt
seinen Geschmack (® funktionaler Hilfsstoff #\* NovaTaste Produkt €® Gewirzmihle Nesse Produkt neutral delikat mild aromatisch
M voliwiirzig M vollaromatisch [l edelwirzig = elegant



Convenience

Vollwlrzungen

Produktbezeichnung

Produktbeschreibung

Dosierung

Art.-Nr./
[LLET

Symbolik

P\5[7

BIO Grillgewiirz Mexico OH o0 1 vollwirzige Wirzung mit Paprika, Pfeffer und Knoblauch nach 240974
Gewdlrzzubereitung “~ | Imit sichtbaren Krauter- und Gewurzbestandteilen Geschmack Tkg @ 4
BIO Grillgewiirz Top Rot OH AF oo ! vollwirzige Wiirzung mit Paprika, Zwiebel und Kimmelnote nach 236958 @
Wirzmischung “~ | Imit sichtbaren Krauterbestandteilen Geschmack Tkg @
PS/@ Al
BIO Gyros ohne Hefe oo ! deftige Wirzung mit Thymian, Oregano und Knoblauch nach 240971 C 7 ";I
Wirzmischung “~ | Imit sichtbaren Krauterbestandteilen Geschmack Tkg @ A
Y
PS> 3
BIO Hahnchengold AF N . . . . . nach 240950 G
. 0@ | 1vollaromatische Wirzung mit Paprika und Zwiebel
Gewdlrzsalz Geschmack Tkg @
. . . . b 'l
BIO SpieBbraten AF o 1 E(e;rriz;:cfit:r, pikante Wirzung mit Paprika, Lauch und nach 237049 @ ' \
Warzmischung I mit sichtbaren Krauter- und Gewiirzbestandteilen Geschmack Tkg @ g
Dekorwiirzung
(S 4 B
i e lis €@ | Ideftige Wiirzung mit Tomate, Oregano und Basilikum ech s G
Gewlirzzubereitung - 9 9 »oreg Geschmack Tkg @
Suppe
. . PS/@
E;ﬁ:lzr:femusebruhe OHohne o0 I vollaromatisch mit Pastinake- und Zwiebelnote nach 237047 ‘{
WUrz?nischung “" | Buniversell einsetzbar Geschmack Tkg @
Fix-Produkt
1 herzhafte Mischung mit Pfeffer, Koriander und Muskat
BIO Frikadellen Fix oo | Imit sichtbaren Krauterbestandteilen 65 240949 @
Zutatenmischung “~ | Bfurfaschierte Laibchen/Frikadellen, Hackbraten, Fillungen 9 Tkg 0G4
und Grill-Spezialitaten ’
Paniersysteme
BIO Panade Fein NS 1 vollaromatische Mischung mit Paprika, Pfeffer und Zwiebel nach Bedarf 241000 @
Bio Trockenpanade “~ | KfUr alle Fleischarten, Fisch und Gemise Tkg 0G4
BIO Semmelbrésel grob & | Vcharakieristisch CachBodarf | 241060 @
Paniermehl Buniversell einsetzbar 5kg
0G, 4
Essig
. . o N - nach 241488
BIO Branntweinessig 10 % @@ | I charakteristisch Geschmack 5kg
x . 5 N - nach 255452
BIO Krauteressig 10 % 0@ | I charakteristisch e —— 10kg
BIO Weissweinessig 6 % 0:0 I charakteristisch nach 241489
Geschmack 5kg
Konserve
. I charakteristisch nach griinem Pfeffer
BIO Pfeffer griin in Lake a . ) e nach 268308
Pfaffer in Salzlake 0@ | Ifur Wurst- und Fleischspezialitaten aller Art, Salate, Geschmack 05kg"

Fallungen und Saucen

OG: ohne Zugabe von Zusatzstoff Geschmacksverstarker
&7 Pure Spice: ausschlieBlich Gewiirze verleihen dem Produkt seinen Geschmack (7 von Natur aus vegane Zutaten €® Gewirzmihle Nesse Produkt
M vollaromatisch M herzhaft 4.Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse *Abtropfgewicht



Convenience

Olmarinaden

~pne

Dosierung

Art.-Nr./

Produktbezeichnung Produktbeschreibung Inhalt Symbolik
" . " 1 deftig mit Barlauch, Zwiebel und Fleisch:
gllg \alvﬂﬁraz:;armade Béarlauch €@ | Knoblauch < |x Ix I« 100g 2:::15354 @
1im Eimer erhaéltlich Fisch:80 g 9
. . . B vollwirzig mit Paprika, Kimmel und
gIIrC; ZV_!;I:;;arlnade Gefliigel €@ | Koriander o 70-100g 2(2151?83
! 1im Eimer erhaltlich 9
" . 1 vollwirzig mit Thymian, Oregano und Fleisch: _
_Bo_llgqa\f\rlitrl];zorlgannade Gyros @@ | Knoblauch X |x |x |Xx 1009 2:215k2 53
Bim Eimer erhéltlich Fisch:80 g 9
BIO Wirzmarinade - I elegant mit Ingwer, Limette und 236049
Ingwer-Limette e leichter Chilinote X | X | X |X 80-100¢g Ak @
Olmarinade 1im Eimer erhaéltlich 9
. . I herzhaft mit Pfeffer, Koriander und
_BOIIgZVril::;;arlnade Lamm .:. Rosmarin X X X 70-100g¢g 2346848
1im Eimer erhaltlich 9
" . . 1 vollwurzig mit Paprika, Pfeffer und
gllg E\:\rlit:];z(;\;\sarlnade Mexico €@ | Kimmelnote < |x |x 100g 2345350
1im Eimer erhaltlich 9
. . 1 vollaromatisch mit Zwiebel, Paprika
'Bo_llg\alvril:]razorlgarmade Sommer €@ | und Preffer < |x 1009 23;‘51(252 @
1im Eimer erhéltlich 9
. . . B vollwirzig, pikant mit Paprika, Pfeffer §
gllr?]:v_t;l:garmade Spare Ribs O | unlteneee o 100g 2:3151(251
! 1im Eimer erhaltlich 9
" . 1 vollwurzig mit Paprika, Zwiebel und
3121 a\f\rlitrl];zorlgarlnade Steak Star & | Kimmol <« Ix Ix I« 70-100g 2345?84
1im Eimer erhaltlich 9
" . 1 vollwurzig mit Paprika, Pfeffer und
g'lge‘:‘r’i‘r'];zd’ga"“ade Texas €® | Zwiebel x |x |x |x | 75-100¢g 23;15389 @
Bim Eimer erhaéltlich 9

¥ oSy

Pure Plus: OA, OG, ohne Brihe, Wirze, Hefeextrakt und zugesetzte Aromastoffe Pure Spice: ausschlieBlich Gewdrze verleihen dem Produkt

L

i 2 Bl il BT e

seinen Geschmack €@ Gewiirzmuhle Nesse Produkt

.




BIO Krauter und Gewiirze
BIO Krauter

BIO Knoblauch

Produktbezeichnung Art.-Nr. Inhalt Produktbezeichnung mm
BIO Basilikum gerebelt 0:. 241043 0,5kg BIO Knoblauchgranulat .:. 241018
BIO Dillspitzen €® | 240140 0.5kg BIO Knoblauchpulver oo 241019 kg
BIO Majoran gerebelt Q) 241015 0,5kg L
- BIO Paprika
BIO Oregano gerebelt e 240212 Thkg
. . ~
BIO Petersilie gerebelt oo 233119 05kg BIO Paprika edelsti8 es | 24597 Tkg
. ~
BIO Rosmarin geschnitten o 241044 kg BIO Paprika scharf o 241028 Tkg
BIO Schnittlauch luftgetrocknet oo 240268 0,5kg BIO Paprikaflocken griin 9x9 mm oo 241026 1kg
BIO Thymian gerebelt e 241032 kg BIO Paprikaflocken rot 9x9 mm D 241025 05kg
............ - -
BIO Gewlirze BIO Paprikagranulat rot 1-3 mm L (4 241027 Tkg
. . — .V.
BIO Cardamom . d. Schale - BIO Paprikagranulat rot/griin 1-3 mm X 250247 Tkg
oo 241016 Tkg
gemahlen
BIO Chili gebrochen m. Kernen Q) 240M Tkg BlO Pretter
BIO Chili gemahlen Q) 241040 Tkg BIO Pfeffer schwarz ganz e 241012 Tkg
BIO Cumin gemahlen o 239793 Tkg BIO Pfeffer schwarz gebrochen oo 241008 1kg
Q)
BIO Curcuma gemahlen - 240227 Tkg BIO Pfeffer schwarz gemahlen o 2410M Tkg
BIO Fenchel gemahlen o 240073 Tkg -
BIO Pfeffer weiB3 ganz e 241010 Tkg
BIO Fenchel griin ganz oo 240068 Tkg
BIO Pfeffer weiB gebrochen Q) 241007 1kg
BIO Ingwer gemahlen Q) 241017 1kg
- BIO Pfeffer weiB gemahlen Q) 241009 1kg
BIO Koriander gemahlen e 241020 kg
BIO Kiimmel ganz e 241021 1kg BIO Zwiebel
BIO Kii | hl Q) 241022 Tk ~
smmeTgemanien 2 9 BIO Zwiebelgranulat 1-3 mm & | 241037 Tkg
BIO Macisbliite gemahlen Q) 241023 1kg -
BIO Zwiebeln gekibbelt 10-30 mm e 241035 Tkg
BIO Muskatnuss gemahlen Q) 241024 1kg
- BIO Zwiebelpulver Q) 241036 kg
BIO Nelken gemahlen L (J 239843 kg
BIO Piment gemahlen oo 241029 Tkg BIO Réstzwiebeln = 240081 1kg
BIO Senfkérner goldgelb .:. 241030 1kg BIO Rostzwiebeln max. 18 % Fett .:. 241038 Tkg
o R, S - ik PHk
BIO Senfmehl gelb X 241031 kg BIO Diverse
BIO Wacholderbeeren ganz Q) 241034 kg
- BIO Pistazien griin/gelb Q) 239933 1kg
BIO Zimt gemahlen e 241039 Tkg
BIO Tomatenpulver Q) 241047 Tkg
BIO Zitronenschale gemahlen Q) 241042 kg

BIO Mischungen

A Art.-Nr./ R
Produktbezeichnung Inhalt Symbolik | Typ
BIO Curry N . . . . 239371
Gewirzzubersitung 0@ | I deftige Wurzung mit Ingwer, Knoblauch und Koriander Tkg 0G, 10
BIO Curry Gourmet ~ - . 5 . . 239357 S 4
GewUrzmischung ©® | 1 edelwirzige Wirzung mit Koriander, Ingwer und Cumin kg \[

BIO Curry Indisch AF a . . . . 240939 D 4
Gewiirzzubereitung 00 | I deftige Wirzung mit Ingwer, Knoblauch und Zimtnote Tkg (
BIO Krauter der Provence oo 1 mild aromatische Wiirzung mit Rosmarin, Oregano und Thymian 241033 =
Krautermischung “ | I mit sichtbaren Krauterbestandteilen 0,5kg Y

OG: ohne Zugabe von Zusatzstoff Geschmacksverstarker

&7 Pure Spice: ausschlieBlich Gewiirze verleihen dem Produkt seinen Geschmack €@ Gewiirzmiihle Nesse Produkt

10. Sellerie und Sellerieerzeugnisse

mild aromatisch [l deftig

edelwirzig



auf einen Blick

Haben wir lhr Interesse an unseren Produkten
und unserem Service geweckt? Wir sind lhr
Partner fur kundenindividuelle L6sungen —
fragen Sie einfach lhren Ansprechpartner!

Qualitat
Unser oberstes Prinzip

Qualitét ist unser oberstes Prinzip. Uber die Hochwertigkeit der Produkte definieren wir
uns, das gibt uns den Ansporn, unseren Kunden optimale Loésungen anzubieten. Diesen
Anspruch kdnnen Sie in jedem unserer Arbeitsschritte erkennen, beginnend bei der ersten
Prifung bis hin zum fertigen Produkt — ein Team, das Hand in Hand arbeitet!

m Lebensmittelrecht

Paragrafen, leicht gemacht

Wir stehen Ihnen bei Kennzeichnungsfragen, der Ausarbeitung und Uberprifung von
Produktbezeichnungen sowie Deklarationen gern mit Rat und Tat zur Seite. Sie bendétigen
far lhre Produktion bzw. Inre Weiterverarbeitung Gutachten, Zertifikate oder einfach nur
kompetente Unterstltzung auf dem komplexen Gebiet des Lebensmittelrechts? Wenden
Sie sich vertrauensvoll an uns.

- ] Fachberatung
@ Service hat ein Gesicht
Unsere kreativen Metzgermeister, Technologen und Anwendungstechniker unterstitzen
Sie jederzeit mit effizienten, innovativen und individuell auf Sie zugeschnittenen

Produktldésungen sowie Praxistipps im Bereich industrieller Herstellungsprozesse sowie
handwerklicher Anwendungen.

Labor
Herzstiick bester Qualitat

In unseren hauseigenen Labors verfliigen wir Uber eine Bandbreite chemischer

als auch mikrobiologischer Analysemethoden. Jeder einzelne Rohstoff hat seinen
individuellen, risikobasierten Prifplan. Den Experten des Unternehmens entgeht also
in puncto Sicherheit nichts. Unsere Unabhangigkeit von anderen Labors erméglicht ein
situationsgerechtes, schnelles und effizientes Handeln.

Mat.-Nr. 292743 / Satz-, Druckfehler & Anderungen vorbehalten

NovaTaste Germany GmbH | Eichendorffstr, 25 | DE-83395 Freilassing | Phone: +49(0)8654 470 O | Fax: +49(0)8654 470 810

N ‘ NovaTaste Austria GmbH | A.-Schemel-Str. 9 | AT-5020 Salzburg | Phone: +43(0)662 6382 O | Fax: +43(0)662 6382 810
office@novataste.com | www.novataste.com | @ gewurzreporter

NovaTaste



